














厨房にもHACCPレベルの衛生管理へ
～すでに多くのお客様が3大食中毒対策を始められています～

大手ホテルチェ ーン様

•ノロウイルス対策ができた
•手が荒れなくなった
・トイレの感染対策ができた

老舗天ぷらチェ ーン様

・ノロウイルス対策ができた
•その他の食中毒対策ができた
•手が荒れなくなった

食品添加物殺菌料

プア三ス〒A-

゜

・名称 次亜塩素酸ナトリウム製剤

•有効塩素濃度 200ppm 中性

•成分
弓••さ髯釦い）ウム ，：ニ

か月（未開封時）

CWl 95mmxDl 90mmxHl 95mm) 
1 OL (W250mmxD250mmxH240mm) 
20 L (W300mmxD300mmxH300mm) 

パッグインボックスタイプ
スプレ ー容器等の詰替えに便利な専用コック付

晃

専用詰替スプレ ー

お寿司チェ ーン様

•ノロウイルス対策ができた
・手が荒れなくなった
・鮮魚の品質保持ができた

大手老人施設様

・施設内消毒ができた
・空間除菌ができた
・嘔吐物処理後の消毒ができた

【使用用途】

食品の調理過程における殺菌※（肉・魚•野菜·果実等）

・厨房内・調理器具・食器などの殺菌消毒

【使用基準】

※本剤は、こまに使用してはなりません。

【使用上のこ‘注意】

・使用用途以外に使用しないこと。

・直射日光にあたる場所に保管しないこと。

・高温になる場所に保管しないこと。

・幼児の手の届かないところで保管すること。

・飲み物ではありませんので、飲用しないこと。

•水で希釈しないこと。

•他の洗剤や薬剤と混合しないこと。

・有毒ガスが発生する危険性があるため、酸性の製品と

混合・併用しないこと。

・換気の悪い場所での使用は避けること。

・スプレーボトルに小分けして使用する場合は、品名用途を

明記して誤用を避けてください。

・目に入った場合は、すぐに水で洗い流してください。

■販売代理店 o safeEnvironmentLaboratorylnc.
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	2019年5月ジアミスティーA4_8P両観音002
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